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СЕКЦИЯ 12.  

ОРГАНИЧЕСКАЯ ХИМИЯ 

 

МУЛЬТИКОМПОНЕНТНЫЙ СИНТЕЗ 4-((3-ГИДРОКСИ 

-6-(ГИДРОКСИМЕТИЛ)-4-ОКСО-4H-ПИРАН-2-ИЛ) 

(АРИЛ)МЕТИЛ)-3-АРИЛИЗОКСАЗОЛ-5(2H)-ОНОВ 

Элинсон Михаил Николаевич 

д-р хим. наук, Профессор 
ФГБУН Институт органической химии им. Н.Д. Зелинского РАН,  

РФ, г. Москва  

Анисина Юлия Евгеньевна  

аспирант,  
ФГБУН Институт органической химии им. Н.Д. Зелинского РАН,  

РФ, г. Москва  

Крымов Степан Константинович  

студент, ФГБОУ ВПО Российский химико-технологический 
 университет им. Д.И. Менделеева,  

РФ, г. Москва  

1. Введение 

Мультикомпонентные реакции – полезный инструмент для 

быстрого и эффективного синтеза гетероциклических соединений. 

Проведение в одном реакционном сосуде сразу несколько стадий синтеза, 

во многих случаях позволяет обеспечить высокую селективность 

процесса без необходимости выделения промежуточных соединений 

или изменения условий реакций. Также достоинствами мультикомпо-

нентных реакций являются снижение затрат энергии, растворителей, 

а также количества химических отходов [1].  

Койевая кислота (1) (рис. 1) впервые выделенная как грибковый 

метаболит широко изучена в качестве ингибитора тирозиназы [2]. 

Фермент тирозиназа играет важную роль в биосинтезе меланина из 

тирозина. Этим объясняется применение койевой кислоты в космето-

логии в качестве осветляющего агента, а также в пищевой отрасли 

в качестве добавки, не допускающей гниения продуктов [3]. 

 


